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17. Jahresbericht des Amicale des chefs de cuisine 
Engadin 

(GV vom 6. September 1994) 

Unser neues Vereinsjahr begann mit einem beachtlichen Erfolg am Salon culinaire 

Mondiale in Basel anlässlich der IGEHO, über die vielen Auszeichnungen wurde in der 

Presse ausführlich berichtet. Es ist mir ein echtes Bedürfnis für die tollen Leistungen und 

den selbstlosen Einsatz zu danken an folgende Kollegen: Armin Meier und Domenico 

Miggiano, beide Hotel Suvretta, St.Moritz; Michael Freudrich und Sepp Meier, Hotel 

Walther, Pontresina; Ruedi Wetzel, Posthotel, St.Moritz; Rudolf Reichert, Kurt Ryser, 

Roland Tragust und Phillip Gross, alle Comestibles Geronimi „La Curuna“, St.Moritz; Beni 

van Engelen, Hotel Collina, Pontresina; Roland Maier, Hotel Kronenhof, Pontresina; 

Markus Koch, Roseggletscher, Pontresina; Serafino Tedeschi, Hotel Laudinella, St.Moritz; 

sowie Monika Oettli, Hotel Kulm, St.Moritz. 

Nach diesen Erfolgen als einzelne Aussteller, ist nun erstmals ein Regionalteam des ACCE 

gebildet worden. Mit dem Ziel die Kochkunstausstellung in Luxemburg vom 19.-23. 

November 1994. Hierzu wünsche ich dem ganzen Team mit Armin Meier (Teamchef), 

Domenico Miggiano, Michael Freudrich, Sepp Meier, Vittorio Miggiano und Ruedi Wetzel 

als Ersatz, alles Gute und viel Erfolg. 

Hier möchte ich allen Sponsorendanken, die unser Regionalteam unterstützen. An der GV 

wird eine Liste der Sponsoren aufgelegt. Ohne diese Unterstützung wäre dies für uns 

nicht möglich. 

Auch in diesem Winter wurden die 3. Lehrjahr Kochlehrlinge/~Töchter zu einem 

Repetitionsnachmittag eingeladen unter der Führung von Fritz Grossert, die Lokalitäten 

sowie die Rohwaren stellten wieder einmal die Firma Geronimi „La Curuna“, St.Moritz mit 

Ruedi Reichert und Kurt Ryser zur Verfügung. 

Auch die gesellschaftlichen und kameradschaftlichen Aktivitäten haben wir gepflegt. 

Im September 1993 begannen wir unser Vereinsjahr mit einer Wanderung im Bergell. 

Zum Mittagessen waren wir bei Giancarlo Torriani in Bondo zu Tisch. 

Zum Auftakt der Wintersaison trafen wir uns zum Klaushöck bei Kollege Jean Pierre 

Scherz im Restaurant Bahnhof in Pontresina. 

Nach den Festtagen hatten wir unser Januarhöck bei Frau Rogantini im Hotel Grusaida in 

Surlej. 

Ein Höhepunkt war sicher unser Februarhöck im Hotel Crystal, St.Moritz, wo viele Gast 

(Star-) Köche und Grand-Chefs vom ersten St.Moritzer Gourmetfestival unserer 

Einladung folgten. 

Am 15. März fand unser Höck in der Pizzeria Creativa in Pontresina bei Kollege Maurizio 

statt. 

Am 19. April fand unser Skitag statt in Bivio, war auch diesmal ein voller Erfolg, dank 

Giancarlo und seiner Gemahlin die für das Skirennen und das leibliche Wohl besorgt 

waren, und natürlich Fernando Hänz der wiederum einen grossen Gabentisch für die 

Kegler (uns Sandhas-Schützen) präsentierte. 
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Am Sonntag, 19.Juni waren wir bei unseren Kollegen Ruodi Tscharner und Rino Bettini in 

Zernez, angereist waren die Meisten per Fahrrad. Zu diesem Anlass waren auch 5 

Aussteller der Aargauer Kochgilde anwesend, welche 3 Tage im Engadin verbrachten. 

Sowie der Präsident des Südtiroler Köcheverbandes. Somit war dieser Ausflug 

international besucht. 

Am 5. Juli 1994 waren wir zu Besuch im Hotel Waldhaus, Sils bei Kollege René Zigerli, wo 

uns eine grosse Menukartensammlung präsentiert wurde, von den Herren Nagier und 

Dietrich. Für uns Fachleute war diese Ausstellung beeindruckend. 

Unser letzer Höck im Vereinsjahr fand im Hotel Albris in Pontresina bei der Familie 

Kochendörfer, sowie bei den Kollegen Dieter Kohl und Ueli Fetz auf Einladung von Herrn 

Kochendörfer statt. 

An dieser Stelle möchte ich im Namen aller Mitglieder den Hoteliers, Wirten, Patrons und 

Kollegen recht herzlich danken für die Einladungen und für die grosszügigen Bewirtungen 

an unserer Höcks. Sowie den Firmen und Gönner für die finanziellen Unterstützungen. 

Gratulieren darf ich unseren zwei Kollegen Christian Jurczyk und Damiano Bettini, die in 

diesem Sommer in die Gilde der etablierter Köche aufgenommen wurden. Chapeau! 

Zur Tätigkeiten des Vorstandes: In diesem Vereinsjahr fanden 7 Vorstandssitzungen statt 

für den ganzen Vorstand und einige Teilsitzungen, sowie verschiedene Anlässe und 

Organisationen. In diesem Jahr konnten wir ein neues, farbiges Logo umsetzen auf 

Briefpapier und Couverts (gelb/blau). 5000 Couverts wurden uns von der Firma Gössler 

kostenlos überlassen. Unsere Anstecknadel ist neu mit einem Pin- Verschluss versehen. 

In den nächsten Tagen wird auch ein Kleber aus der Druckerei kommen. 

Meinen Kollegen vom Vorstand ein aufrichtiges Dankeschön für die reibungslose 

Zusammenarbeit in dem zu Ende gehenden Vereinsjahr. Leider hat unser 

Vorstandsmitglied Georg Stoffels das Engadin aus beruflichen Gründen verlassen. Ihm 

wünschen wir viel Erfolg und alles Gute zum Neuanfang in Gais. Vielen Dank auch an 

Arnold Rohner (Gemüse Zala, St.Moritz), welcher uns die Adressen verwaltet (zum 

Nulltarif!). 

Wir kennen alle die grossen Probleme die uns momentan zermürben, durch die 

Rezession, überall heisst es nun sparen. Aber die Aussichten sind gut für eine Besserung 

und dies ist sicher ein Ziel in unserem schönen Beruf weiterzumachen. Dies beweisen 

auch die neuesten Zahlen der abgeschlossenen Verträgen bei den 

Kochlehrlingen/~Töchtern. 

Werte Kollegen für euren Einsatz in den Betrieben und die grosse Hingabe zu unserem 

schönen Beruf, danke ich Euch allen von Herzen. 

Ich hoffe Euch auch im nächsten Jahresbericht viel Erfreuliches zu berichten, mit dieser 

Hoffnung ich das neue 18. Vereinsjahr als eröffnet erklären. 

Samedan, 12. August 1994      Für den Amicale des chefs 

de cuisine Engadin 

Werner Gauderon, 

Präsident 


